
A P ÉR I T IFS

Apérol Spritz 12cl..............................................8,00e
Saint Germain Spritz 12cl..........................8,00e
Kir Vin Blanc 12cl...............................................5,50e
Cassis, Framboise, Pêche, Cerise, Mûre, 
Pamplemousse Rose

Coupe de Prosecco 12cl.............................6,00e
Kir Prosecco 12cl................................................7,00e
Cassis, Framboise, Pêche, Cerise, Mûre, 
Pamplemousse Rose

Martini Blanc / Rosso 7cl............................5,50e
Campari 7cl..............................................................5,50e
Ricard / Berger Blanc 2cl............................4,50e
Porto 6cl......................................................................5,50e
Vins Cuits Régionaux 6cl...........................5,50e
Noix / Pêches / Ratafia

CH A MPA GNES

Champagne RUINART
Brut 75cl........................................................................85,00e

Rosé 75cl....................................................................109,00e

Blanc de Blanc 75cl............................................109,00e

Champagne TAITTINGER Brut Prestige
La coupe 12cl.............................................................13,50e

La bouteille 75cl......................................................75,00e

Kir Royal TAITTINGER 12cl...................14,50e
Cassis, Framboise, Pêche, Cerise, Mûre, 
Pamplemousse Rose

1664	 25cl..........................4,00e
	 50cl..........................7,60e
1664 Blanche	 25cl..........................4,20e
	 50cl..........................8,00e
Pietra Ambrée	 25cl..........................4,20e
	 50cl..........................8,00e
Bière du moment	 25cl..........................4,20e
	 50cl..........................8,00e.
Picon Bière	 25cl..........................4,60e
	 50cl..........................8,80e 
Monaco	 25cl..........................4,00e.
Panaché	 25cl..........................4,00e.
Galopin	 12,5cl......................2,60e
Sirop Monin	 en supp...............0,50e
Cerise, Citron, Fraise, Framboise, Fruit de la 
passion, Grenadine, Pêche, Myrtille

RÉGIONALES	 33cl..........................5,50e
Bière du 24 : Blonde / à la Noix
Eguzki : Ambrée / Blanche / Milk Stout
Tatou Summer ALE

FRANCE	 33cl..........................5,50e
La Bête /  Ducasse Triple  / Skoll
Pietra Corsican IPA

ETATS-UNIS	 35,5cl......................5,50e
Brooklyn East IPA

ANGLETERRE	 33cl..........................5,50e
Proper Job IPA

IRELAND	 33cl..........................5,50e
Hop House 13
Finnbarra Craft Cider
Guinness Surger	 50cl..........................8,00e

BELGIQUE................................................................ 5,50e
Cuvée des Trolls	 25cl
La Chouffe Blonde	 33cl
Kasteel Brune	 33cl
Pêche Mel’Bush	 33cl
Liefmans Fruitess	 25cl
Kwak	 33cl

BIO	 33cl..........................5,50e
Grisette Blonde BIO sans Gluten
Gratusse Brune BIO

SANS ALCOOL.................................................... 5,50e
Tourtel Twist Citron 25cl / 1664 0.0 25cl
Brooklyn Special Effects 35,5cl

B I È R ES  P R ES SI O N B I È R ES  B O U T EILLES



SMOOTHIES - 33 cl - 6,50€

GREEN MELON
Kiwi vert, ananas, mangue, melon jaune 
et vert

SPRING FEVER 
Mangue, framboise

PINA TROPIC
Ananas, papaye, mangue

BLOODY BERRY
Fraise, mûre, framboise

B O IS S O NS  FR A Î CHES

Coca-Cola 33cl......................................................4,00e
Coca-Cola zero 33cl........................................4,00e
Thé glacé maison 33cl...................................5,00e
Fuzz Tea 25cl...........................................................4,00e
Ginger Ale 25cl.....................................................4,00e
Jus de Fruit BIO 20cl.......................................4,00e
Orange, Pomme, Abricot, Tomate, ACE, 
Pomme/Poire, Pomme/Framboise

Orange / Citron Pressé 25cl....................5,50e
Orangina 25cl........................................................4,00e
Schweppes Tonic 25cl...................................4,00e
Limonade 25cl.......................................................4,00e
Diabolo* 25cl.........................................................4,80e
Sirop à l’Eau* 25cl..............................................2,80e

*Sirops MONIN
Ananas, Abricot, Banane/Kiwi, Cerise,  
Citron, Fraise, Framboise, Fruit de la passion, 
Grenadine, Litchi, Pêche, Mangue, Menthe, 
Myrtille, Noix de coco, Pêche Blanche, Poire, 
Orgeat, Rose 

E A UX  MINÉR A LES

Evian 33cl....................................................................3,50e
Badoit Rouge 33cl.............................................4,00e
Evian / Badoit Verte 50cl..............................4,50e 
Evian / Badoit Verte 1L..................................7,50e

B O IS S O NS  CH A UD ES

Expresso / Décaféiné.....................................2,40e
Café Allongé...........................................................2,40e
Noisette / Noisette Déca............................2,60e
Double Expresso / Double Déca.......4,40e
Double Café Crème.......................................4,60e
Double Déca Crème......................................4,60e
Chocolat Chaud..................................................4,80e
Cappuccino.............................................................4,80e
Café Viennois / Chocolat Viennois....5,60e
Café Frappé.............................................................6,50e

T HÉS  D A M A NN -  4 , 50 €

Thé Noir
• Breakfast
• Darjeeling
• Earl Grey (bergamote, pétales de fleurs)
• �Jardin Bleu (rhubarbe, fraise des bois, .

pétales de fleurs)

Thé Blanc
• �Passion de Fleurs (pétales de fleurs, abricot, 

fruit de la passion, huile essentielle de rose)

Thé Vert
• �Menthe Touareg
• �L’Oriental (fruit de la passion, pêche de 

vigne, fraise des bois, pétales de fleurs)

Rooibos Vanille

INFUSIONS DAMANN 4,50€

Camomille
Verveine
Verveine – Menthe
Menthe Poivrée
Tisane du Berger (verveine, tilleul, .
menthe poivrée, fleur d’oranger et .
citronnelle)



CO CK TA IL  D U  M O MEN T

6cl à 12cl.................................................................. 11,00e

CO CK TA ILS  CR É AT I O NS

Le Cherry’s 12cl................................................ 16,00e
Liqueur de cerise, gingembre, citron vert, 
champagne Taittinger, cerise à l’eau de vie

CO CK TA ILS  CH A UD S

Irish Coffee / French Coffee 12cl.....11,00e
Whisky ou Cognac, chantilly, sucre de 
canne, café

Le Green Chaud 12cl.................................. 11,00e
Chocolat chaud, Chartreuse

LES  M O CK TA ILS - 8,00€

L’Alliance
Coulis de poire, jus de poire, jus de pomme, 

sirop de rose

Pretty in Pink 
Orange, ananas, cranberry, citron vert, 

sucre, sirop coco, grenadine

Virgin Colada 
Ananas, sirop coco, sirop rhum, chantilly

Virgin Mojito 
Feuilles de menthe fraîche, citron vert, 

sucre, sirop de rhum, eau gazeuse

Plaza Cocktail 12cl........................................ 11,00e
Cointreau, jus d’orange, sucre de canne, 
Prosecco

Le Madeleine 12cl......................................... 11,00e
Cointreau, Disaronno, jus d’ananas, jus de 
citron vert

Maverick 12cl..................................................... 16,00e
Vodka, liqueur de fruit de la passion, nectar 
fruit de la passion, sirop de vanille - Shooter 
de Champagne TAITTINGER

Negroni 9cl........................................................... 11,00e
Gin, Bitter Campari, Vermouth Italien

Sazerac 6cl............................................................ 15,00e
Absinthe, sucre, Peychaud’s bitters, Rye 
Whiskey, zeste d’orange

Bloody Mary 16cl........................................... 11,00e
Vodka, jus de tomate, sauce Worcestershire, 
tabasco, sel de céleri, jus de citron jaune

Cosmopolitan 12cl....................................... 11,00e
Vodka, Cointreau, jus de cranberry, jus de 
citron vert

Espresso Martini 12cl................................. 11,00e
Vodka, liqueur de café, café espresso, sucre 
de canne

Muscow Mule 16cl....................................... 11,00e
Vodka, ginger beer, jus de citron vert

Ti punch (Damoiseau 50°) 6cl........... 11,00e
Rhum blanc Damoiseau 50°, citron vert, 
sucre de canne.

Caipirinha (Leblon 40°) 10cl............... 11,00e
Cachaça Leblon 40°, citron vert, sucre de 
canne

Mai Tai 8cl.............................................................. 15,00e
Rhum blanc, Rhum brun, Grand Marnier, 
citron vert, sirop d’orgeat

Pina Colada 20cl.............................................. 11,00e
Rhum blanc, Rhum brun, ananas, sirop noix 
de coco, chantilly

Mojito Original 16cl.................................... 11,00e
Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe 
fraîche, eau gazeuse, Angostura

L’Oranger 12cl................................................... 11,00e
Tequila, citron, grenadine, jus d’orange, 
fleur d’oranger

COCKTAILS CONTEMPORAINS



W HIS K IES  -  4CL

+ Soda........................................................................... 1,50e
Bourbon Four Roses..................................... 8,50e
Bourbon Knob Creek 9 ans................ 12,90e
Bourbon Maker’s Mark........................... 10,80e
Aberlour - Single malt 10 ans................. 10,50e
Chivas 12 ans...................................................... 11,20e
Chivas 18 ans...................................................... 14,50e
Hihland Park - Single malt 12 ans...... 12,20e
Knockando - Single malt 18 ans.......... 14,80e
Lagavulin - Single malt 16 ans................ 16,20e
Macallan - Single malt 14 ans.................. 14,50e
Jameson - Irlande............................................ 14,50e
William Lawson.................................................. 7,50e
Jack Daniel’s........................................................... 9,50e
Jack Daniel’s Honey.................................... 12,50e
Suntory TOKI - Japonnais........................ 12,20e
HIBIKI - Japonais.............................................. 16,20e

GINS  -  4CL

Bombay Sapphire - Angleterre............... 9,00e.
Bombay Bramble (Fruits rouges).......... 9,00e.
Hendrick’s - Ecosse...................................... 12,50e.
Mare - Espagne................................................. 12,50e
Generous - France (Charente/Cognac)...... 12,50e
Ericka - France (Dordogne/Bergerac)............. 13,50e
L’Ort - France (Dordogne/Montignac)............ 14,00e
Buldog - Angleterre........................................ 12,50e

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX
Premium Pink Pepper ou.

Premium Hibiscus ou Premium Tonic

T ÉQ UIL A S  -  4CL

+ Soda........................................................................... 1,50e
San Jose...................................................................... 6,50e
Silver Patron........................................................... 9,50e
Silver Patron Coffee...................................... 9,50e

D I GEST IFS  -  4CL

BAS ARMAGNAC - 4 cl
Dartigalongue 1980..................................... 15,80e
Dartigalongue 1970..................................... 21,50e
Dartigalongue 1965..................................... 25,90e

COGNAC - 4 cl
Courvoisier VSOP........................................ 12,80e
Camus VSOP...................................................... 14,00e
Bouju XO................................................................ 20,30e

R HUMS  -  4CL

+ Soda........................................................................... 1,50e
Havana Ambré..................................................... 6,40e
Havana Ambré Especial 7 ans.............. 7,50e
Havana Club 3 ans........................................... 6,20e
Bacardi 4 ans.......................................................... 6,20e
Rhum Agricole Damoiseau 50°.......... 8,50e
Diplomatico........................................................ 11,00e
Don Papa................................................................ 11,00e
Santa Teresa 1796........................................... 12,50e
Damoiseau Shrubb ....................................... 6,50e 
Liqueur d’Orange au Rhum

Rhums arrangés................................................. 6,50e

V O D K A S  -  4CL

+ Soda........................................................................... 1,50e
Grey Goose.......................................................... 10,50e
Grey Goose Poire.......................................... 10,50e
Eristoff.......................................................................... 6,50e

C A CH A C A  -  4CL

Leblon 4cl................................................................. 7,50e

C A LVA D O S  -  4CL 

Marquis d’Aguesseau VSOP 4cl.... 12,90e



E A U  D E  V IE  -  4CL

« La Vieille Prune » de Souillac....... 12,30e
Eau de Vie de Framboise....................... 14,50e
Eau de Vie de Mirabelle.......................... 10,50e
Eau de Vie de Poire Williams 
« Réserve » .......................................................... 14,50e

LI Q UEUR S  &  CR È MES  -  4CL

Amaretto Disaronno..................................... 6,00e
Bailey’s......................................................................... 6,50e
Cointreau.................................................................. 6,50e
Get 27 / Get 31...................................................... 5,50e
Grand Marnier..................................................... 8,00e
Griottes à l’Ancienne................................... 7,50e
Malibu.......................................................................... 5,50e
Manzana..................................................................... 5,50e
Marie-Brizard (Anisette / Triple Sec)..... 5,50e
Crème de Rhum Vieux............................... 6,50e
Limoncello............................................................... 6,50e

V I V EZ  L ’ EX P ÉR IEN CE  D U  V IN  À  L A  C A RT E

Retrouvez notre équipe pour vous conseiller et faire de votre moment une étape gustative, 
plongez au cœur de notre machine à vin et laissez-vous guider en fonction 

de vos goûts et de vos sensibilités ! 

Demandez votre carte et soyez libre dans votre parcours de dégustation, 
une sélection large pour tous et pour toutes les papilles, vin au verre de 4 cl à 12 cl. 

Vous l’avez goûté, vous l’aimez, vous pouvez également commander la bouteille !



Foie Gras Entier du Périgord......................................................................................................................................22,90e
Terrine (100g) de Foie Gras de Canard Entier du Périgord, accompagnée de confit d’oignons, 
chutney de figues et toasts grillés

Caviar de Neuvic (Dordogne) - Servi avec blinis et crème fraîche

Boîte de 10g................................................................. .35,00e                     Boîte de 30g......................................... 77,00e

Planche de Charcuterie Fine..................................................................................................................................... 21,90e
Assortiment de charcuterie du Sud Ouest et Ibérique	

Planche de Fromages Affinés....................................................................................................................................21,90e
Assortiment de fromages affinés au lait cru français, servi avec confiture de cerise noire et 
fruits séchés

Planche Duo de Charcuterie Fine et Fromages Affinés................................................................ 29,90e

Planche de Truite Fumée aux 5 baies et sa Rillette du Périgord...........................................22,90e
Au choix : fumée, poivre de Sichuan ou piment d’Espelette

Planche de Jambon Hungaro Grande Réserve - Affiné 24 mois
Issu d’un porc de race ancestrale, son odeur agréable et sa viande persillée lui donne un goût 
exceptionnel, puissant et plein de caractère aux notes de noisettes et châtaignes

Planchette de 50g..................................................... .12,50e                    Planchette de 100g..........................21,00e

Grande Assiette de Dégustation (minimum 2 personnes)............................................................54,90e
Assortiment de charcuterie, fromages, truite fumée et légumes grillés

LES  P L A N CHES  À  PA RTA GER

LES  S A L A D ES

Salade de Légumes Grillés Marinés et «Rillettes» de Champignons de Paris
au Thym Frais..............................................................................................................................................................................17,50e

Salade Caesar.............................................................................................................................................................................15,50e
Salade verte, tomates cerises, oignons rouges, croûtons aillés maison,
poulet croustillant, bacon, œuf mollet, parmesan et citron jaune

Salade de Rocamadour Chaud & Jambon Noir du Périgord....................................................18,50e
Salade verte, croûtons aillés maison, oignons rouges, noix

Salade de Tomates Anciennes et Mozzarella Di Buffala
au basilic et pignons de pin (selon saison).................................................................................................14,50e

Petites faims



Croque Monsieur Fondant................. 15,90e
Accompagné de Salade Verte

Le Croque Truffé du Périgord..........21,90e
Accompagné de Salade Verte

Veggie Burger....................................................17,90e

Steak de soja tomates basilic, guacamole, 
salade, oignons rouges, concombre
Accompagné de frites et salade

Burger Poulet Croustillant...................17,90e
Aiguillette croustillante de poulet, cheddar, 
sauce burger, tomates, oignons, bacon
Accompagné de frites et salade

LES  CLUB S  S A ND W I CHS

L’Original........................................................................................................................................................................................16,50e 
Pain de mie toasté, blanc de poulet, salade, tomates, bacon, mayonnaise

Le Végétarien..............................................................................................................................................................................17,50e 
Pain de mie toasté, truite fumée du Périgord, crème de fromage frais aux herbes,
oignons rouges, concombre et roquette

LES  A S SIET T ES  CH A UD ES

Soupe Maison............................................................................................................................................................................12,50e 
Accompagnée de croûtons maisons, emmental râpé et crème fraîche liquide

Camembert Rôti Noix et Noisettes.....................................................................................................................18,90e
Camembert 150g chaud, Chiffonnade de Charcuterie et Salade verte

LES  CR O Q UES LES  B UR GER S

Petites faims

Assiette de Frites Maison..................................................................................................................................................5,00e

Assiette de Salade Verte.....................................................................................................................................................4,00e



Pauses Sucrées

Coupe 1 Boule de Glace..............................................2,90e

Coupe 2 Boules de Glace............................................4,50e

Coupe 3 Boules de Glace............................................6,00e

PA R FUMS  A U  CH O IX

CO UP ES  GL A CÉES

Banana split...............................................................8,50e
Banane fruit, 1 boule chocolat noir, 1 boule 
fraise, 1 boule vanille, sauce chocolat maison, 
crème fouettée

Estivale............................................................................8,50e
1 boule framboise, 1 boule poire, 1 boule 
pêche, coulis de fruit jaune, crème fouettée

Anglaise.........................................................................8,50e
2 boules menthe, 1 boule chocolat, sauce  
chocolat maison, crème fouettée, carré After 
Eight

Americaine.................................................................8,50e
1 boule vanille, 1 boule caramel fleur de sel, 
1 boule chocolat noir, sauce caramel beurre 
salé, crème fouettée

Café ou Chocolat Liégeois........................8,50e
2 boules café ou 2 boules chocolat, 1 boule 
vanille, sauce café ou chocolat, crème fouetté

Poire Belle-Hélène.............................................8,50e
2 boules vanille, 1 boule chocolat, ½ poire 
fruit, sauce chocolat maison, crème fouettée

Coco Chocolat.......................................................8,50e
1 boule chocolat, 2 boules noix de coco, noix 
coco râpée, sauce chocolat maison, crème 
fouettée

Péché Gourmand................................................8,50e
1 boule vanille, 2 boules pêche, ½ pêche fruit, 
coulis de fruits rouges, crème fouettée

Colonel.......................................................................11,00e
3 boules citron, Vodka

Crèmes glacées : Caramel Fleur de sel / Café / Fraise / Vanille / Menthe / Chocolat / 
Noix de coco 

Sorbets Plein Fruit Vegan : Pêche / Mangue / Poire / Citron jaune / Framboise

LES  G O UR M A ND ISES  D U  P L A Z A

Café Gourmand....................................................8,50e 
Assortiment de mini desserts

Brioche Façon Pain Perdu au Caramel 
Beurre Salé.................................................................7,50e
Crème anglaise et boule de glace vanille

Gaufre Sucre.............................................................5,50e

Gaufre Sauce Chocolat Maison ou Pâte à 
Tartiner (sans huile de palme)......................6,90e

Coulant au chocolat.........................................7,20e
Servi avec crème anglaise, boule de glace
vanille et crème fouettée

Tarte Fine aux Pommes.................................7,20e
Servie avec crème anglaise, boule de glace 
vanille et crème fouettée

Supp Crème fouettée.....................................2,00e


